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VI¢ chapitre des chevaliers de la défarde

prés avoll defilé sa-

metli au coenr du-

mg'm:hi-r méﬁjéwﬂ, les

membres de 11 pon-
fréries ont &été chaleureuse-
ment accueillis par Claude
Pieragosting, grand maitre el
président de la confréne de
la défarde crestoise, Une
brévve présentation de cha-
que confririe penmt Pouser-
ture du VI grand chapitre.
Etaient donc presents les
compagnons do Bugey, la
cotirerie de la Clairette de
Die fomdéd en 1988, calle de
saint-Péray, les goutevins de
Fenclave des papes a Va-
Ireas, les mange-iripas
d"Ales, les chevaliers du Tas-
te callette de Chabeuil, la
jolie treille el dos trois bours
5t Joseph-Hermitage, la
confrérie du foie gras de la
Provence des papes, celle'du
diamant noir &t de la gastio-
nomis, les chevaliers de 1'ail
die- la Dydme, et bien sir les
representants de fa défarde

crestoise. Ceotte demisdre a
pour but d'assurer la gestion
et le hon fonctionnement de
la confrérie, dont la mission
estde promouveir la défarde
crestoise partout et en tout
lien gqua cetle préparation
culitraire typigue a base ax-
clusivement de tripes
d'agneaux soit conforme a la
tradition. Les membres fon-
dateurs de la confrérie cres-
toise sont Clauds Pieragosti-
i, Jean-Louls Brun, -vice-
président, tresorier ef secré-
taire, le ragretté Jean Pellier
el ‘Gilles Eabois, vice-prasi-
dent. Depuis 1982, le tradi-
onnel concours annnel de
défarde crestoise se porpés
toe an mois de septembre,
e nombreny professionnels
el particulier se sonl présen-
tés an fil de toutes ces an-
nées. La réunion se termina
par quatre intronisations et
Ientrée « totale » de Mare
Pouzin an seift de la confrére
de la délarde crastaiss,
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laude Pieragostini eut
I'honneur de présenter
Mare Pouzin (en médaillon),
qui fut intronisé chevalier en
2009, etqui portera dorenavant
la teniue des dignitaires.
Ilvante les mérites de ¢e cui-
sinier hors pair: « il a obtenu
des bonnes places ces dernie-
res annees lors du concours de
defarde, et en plus il sail faire
« la gratinée » comme person-
ne | », Ce fut ensuite le tour des
intronises : Rene Lattier, res-
taurateur a Crest durant de
nombreuses annees au Grand-
Héte, Tristarr Jaureguy, journa-
liste a La Provence, Leo Rous-
sin, de la confrérie des goute-
vins de l'enclave des papes et
Maurice Maurin, des mange-
tripes d'Ales. Q
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Une capg et - quatre intronisatigns i

Pour étre pleinement accepté l'intronisé doit déguster quelques morceaux de défarde et répondre positivement &

cette question : « oui, je m’engage a défendre et a perpétuer la recette de la défarde crestoise. »



